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Sellerie, Knolle mit Honig und Butter

4 Portionen

Sellerieknolle: Den Sellerie unter flieBendem Wasser gut
650g Sellerie biirsten. In acht Spalten schneiden. Schalen
100 g Honig entfernen.
509 Butter
1TL Meersalz Auf einem gebuttertem Backblech die
1MS Pfeffer, weil} Selleriescheiben nebeneinander legen. Mit

Butter und Honig bestreichen. Wiirzen.
Bei 150°C 15 Minuten garen.
Zum Servieren:

Die Scheiben auf Teller legen. Mit Butter-Honig-
Karamell aus dem Gar-Blech {iberziehen.
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